


Breakfast



BREAKFAST

DALLE 8AM ALLE 11AM

1. FACTURAS ARGENTINAS

Selezione di due brioche argentine

4. HEALTHY PANCAKE

Preparato con farina di avena e toppings salutari o golosi a scelta

3. FRENCH TOAST

Con frutta e sciroppo a scelta

2. PAN CON MANTECA Y DULCE DE LECHE

Pane rustico bianco o integrale fatto con la ricetta originale della Nonna di Agustina, 
burro e marmellata

5. AÇAI BOWL

Base di açai e banana, frutta di stagione, cocco e mix di semi

6. BOWL PROTEICO

Yogurt greco, muesli, burro di arachidi, banana e mix di semi

Goloso sandwich della tradizione francese farcito con formaggio e prosciutto cotto

8. CROQUE MADAME

7. UOVA ANY STYLE

Benedict, strapazzate, occhio di bue servito con il nostro pane rustico

Aggiunta avocado
Aggiunta salmone

9. TAGLIERE CORAJE

Selezione di salumi, formaggi e diverse tipologie di pane,serviti con miele e marmellate 
di diversi aromi



Brunch



B RUNCH  T IM E

TUTTI I GIORNI DALLE 11 ALLE 12.30  14.30 ALLE 17.30

Incluso: café, spremuta e fetta di torta del giorno

1. CLASSIC BRUNCH

Avocado toast con due uova poché accompagnato da patatine americane

3. GRAND BRUNCH (PER DUE PERSONE)

Bruschetta di mare, bruschetta di terra, frutta di stagione, pinzimonio di verdure, salsa
allo yogurt e pane

2. BAGEL BRUNCH 

Bagel di salmone, insalatina, humus di barbabietola accompagnato con la nostra 
selezione di pane artigianale



Lunch



L UNCH

DALLE 12.30 ALLE 14.30

1. BURRATA CON TRILOGIA DI POMODORI

Accompagnata con la nostra selezione di pane artigianale

4. PROVO ARGENTINA

Casero grigliato accompagnato da maionese speziata e insalatina di pomodorini semi dry

5. NON SONO UN PANZEROTTO!

Duo di empanadas argentinas

6. PATA NEGRA

Accompagnato con pane tostato, capperi sotto aceto e crema dello chef

3. TRIS DI BRUSCHETTE

Di terra, di mare e vegetariana

2. HUMUS DI BARBABIETOLA

Con selezione di pane artigianale

ANTIPASTI

1. DAILY PLATES

Lasciati sorprendere con i nostri due piatti del giorno scelti dallo chef

PRIMI



1. ENTRAÑA CON VERDURE 

Diaframma di manzo argentino con patate al forno e verdure grigliate 

4. LANGOSTINO BOWL 

Base di riso, pomodorino giallo, avocado, edamame, mango, langostino e salsa rosa allo yogurt

5. CHICKEN CAESAR SALAD 

Petto di pollo grigliato, insalata iceberg, bacon croccante, croutons, grana padano e salsa Caesar 

6. SALMON CLUB SANDWICH

Salmone affumicato, avocado, cheese cream, pomodoro, capperi e maionese 

7. VEGGIE BURGER

Burger di legumi, funghi e cipolle saltate, humus di barbabietola in pane di carota 

3. VEGGIE BOWL

Base di quinoa, cavolo nero, broccolo romanesco, ceci, cavolini di Bruxelles,
patata americana e maionese di sesamo

SECONDI

1. VOLCAN DE DULCE DE LECHE

2. GELATI E SORBETI 

3. TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA

4. TORTE DEL GIORNO

DOLCI

L UNCH

DALLE 12.30 ALLE 14.30

2. WOK DI POLLO TERIYAKI 

Udon, pollo, verdure spadellate, arachidi tost, mix di semi e salsa teriyaki



Pasticceria



PASTICCERIA

1. CHOCOREO

4. TARTA COCCO Y DULCE DE LECHE

3. TORTA ALLA RiCOTTA 

2. MARQUiSE

5. CARROT CAKE

6. BANANA BREAD

7. MUFFiN CECi E FRAGOLE

8. BROWNiE SQUARES



Caffeteria



CAFFETERIA

*AGGIUNTA LATTE VEGETALE 0,5 €

CAPPUCCiNO REGOLARE

LATTE MACCHiATO

FLAT WHiTE

ESPRESSO   

ESPRESSO DOPPiO

ESPRESSO MACCHiATO

ESPRESSO DULCE DE LECHE

MAROCCHiNO

DECAFFEiNATO

FLAT WHiTE “DULCE DE LECHE" 

ORZO

TAZZA GRANDE

GiNSENG

TAZZA GRANDE



OREO FRAPPUCCiNO 

(Oreo sbriciolato, cioccolato, espresso, latte, panna montata)

MATCHA LATTE

GOLDEN MiLK 

(Miele, curcuma, latte vegetale)

(Gelato Dulce de Leche, Banana, espresso, panna montata)

CORAJE SPLiT

ICE LATTE

COLD BREW

COFFEE TONiC

FiLTRO DEL GiORNO

CHEMEX

CAFFETERIA

*AGGIUNTA LATTE VEGETALE 0,5 €



Bevande



B EVANDE

COCA COLA

ESTATHE LIMONE

LEMON SODA

COCA ZERO

ACQUA S.PELLEGRINO

ACQUA PANNA

ESTATHE PESCA

TONICA

TONICA PREMIUM

GINGER ALE

GINGER BEER

CRODINO

SAN BITTER

SOFT DRINKS




